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Kir Sauvignon ou Vouvray brut  12.cl 470€ Mojito menthe, fraise ou passion
Rhum, citron vert cassonade, menthe
fraiche, eau gazeuse

Apérol Spritz

Coupe de Champagne J.Perrier 12.cl 11.00€ Prosecco, Apérol, eau gazeuse, orange

Coupe de Vouvray brut AOP 12c 450€ Limoncello Spritz

Prosecco, Limoncello, eau gazeuse

Creme de cassis, m(re, péche ou framboise

Coupe de Champagne Jacquart 12.cl 9.00€

Martini Blanc ou Rouge 7.cl 5.00€ | Hugo Spritz
Suze 6.cl 4.00€ Fiorente, Prosecco, eau gazeuse, citron vert
. Rosa Spritz
Ricard 2cl 400€ 4c 7.00€ Prosecco, Sarti, eau gazeuze, citon vert
Pastis 51 2cl 4.00€ 4c 7.00€ | Moscow Mule:
Mauresque, perroquet, tomate  2.¢ 4.20€ Voc?’ka, Ginger Beer, jus de citron vert
’ ’ ‘ Margarita
Porto blanc ou Porto rouge 4.cl 4.00€ Tequila, Cointreau, jus de citron vert
Jack Daniel’s 2cl 450€ 4 800¢€ | PinaColada
) Bacardi, mix fruit coco, jus d'ananas
Double Jack Daniel's 8cl 14.50€ Tequila Sunrise
Clan Campbell 2cl 350€ 4c 7.00€ Tequila, jus d'orange, sirop de grenadine
Double Clan Campbell 8¢l 13.00€ Gin FI?Z_ ,
Gin, jus de citron, sucre de canne, eau gazeuse
Vodka Eristoff 4cl 6.50€ | Gin Tonic
Gin Bombay Sapphire acl 7.00€ ) .C?in, tonic, citron jaune
Caipirinha
Supplément soda, jus de fruits 1.00€ Cachaca, citron vert, cassonade
Supplément sirop 0.20€ Ti Punch
Rhum 3 Riviéres, citron vert, sucre de canne
Cuba Libre
Punch maison 25.cl 5.00€

Rhum ambré, coca, citron vert
L 19.00€ | Sexon the beach
Vodka, ananas, cranberry, sirop de péche
Sangria blanche maison  25c 4.00€ | Americano

1L 15.00€ Gin, Martini Rouge, Campari, Vermouth
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1664 25¢ 4.00€ 50.c 7.50€
Grimbergen 25.c 4.50€ 50c 8.00€
Pietra Ambrée 25.cl 5.00€ 50.cl 9.00€
Béte 25.c/ 5.00€ 50.cl 9.00€
Biere du moment  25.cl 5.00€ 50.cl 9.00€
Panachée 25.cl 450€ 50.c 8.00€
Monaco 25.cl 450€ 50.c 8.00€
Picon biere 25.cl 5.00€ 50.cl 9.00€

Supplément rondelle ou sirop 0.20€

s

Pepsi, Pepsi Max 33c  4.20€
Schweppes Tonic ou Agrum’  25c - 4.20€
Oasis Tropical 25c 4.20€
Thé glacé péche 25c  4.20€
Orangina 25c  4.20€
Tourtel Twist 275cl 4.20€
Lait sirop 25c  3.50€
Jus de fruits Vergersde laManse: 25c  4.80€

ananas, orange, pamplemousse, poire, tomate, pomme
citron, Nectar fraise ou abricot

Badoit rouge 33cl 4.00€
Evian 33cl 4.00€
Limonade 25cl 4.00€ 50c 6.30€
Diabolo 25cl 420€ 50c 6.50€
Sirop al'eau 25cl 3.00€ 50cl 450€

Supplément rondelle ou sirop 0.20€

Sirop : banane, kiwi, fraise, framboise, mangue, citron,
grenadine, menthe, orgeat, pamplemousse rose, péche,
violette, cerise, cassis, bergamote

Yodit

Desperados 5.9° 33l /7.00€
Pietra Rossa 6.5° 33.cl /7.00€
1664 Blanche 5° 33.cl 7.00€
La Chouffe 8° 33.cl 7.00€
Pietra Limoncella 6° 33.cl 7.00€
Artls An Ale IPA 6.9° 33.cl 7.00€
1664 sans alcool O° 33.cl 450€
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Virgin Mojito menthe, fraise ou passion
Citron vert, cassonade, menthe fraiche, eau gazeuse

Virgin Colada

Jus d'orange, jus d'ananas, lait de coco

Virgin Spritz

Crodino, eau gazeuse, rondelle d’orange

Lulu Rose

Pétillant sans alcool, sirop de bergamote, citron vert

La Bise

Rosé sans alcool, jus de pamplemousse, sirop fruits rouges

Topaze
Nectar de fraise, jus d’orange, jus d'ananas, citron

5 ot

50cl 4.00€ 1L 6.00€
50cl 4.00€ 1L 6.00€

Vittel
San Pellegrino
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Planche de charcuteries assortiment de charcuteries
Planche de fromages fromages de la Ferme de Marie

Planche végétarienne 3 mozza sticks, 3 bouchées camembert,
3 samoussas légumes, 3 mini taquitos

Croque Tartufata 6 pieces

Crevettes croustillantes 12 piéces, sauce provencale
Tenders de poulet panés 12 piéces, sauce tartare
Friture de poissons (500gr) sauce tartare

Frites Maison sauce ketchup et mayonnaise

Oeufs mayonnaise 7.00€
Carpaccio de tomates et burrata 1,00€
Tartare de saumon 11,00€

Siropaleau fraise, menthe, péche, citron, grenadine

Plat Tenders de poulet ou burger avec frites maison

Dessert 1boule de glace ou mousse au chocolat




Végétarienne

César

Tourangelle

Méditerranéenne

gméW/W 1790¢

salade, burrata, tomates, radis, concombre, avocat, pickles
d'oignons rouges, creme ciboulette

salade, filet de poulet pané, oeuf dur, croutons, tomates,
grana padano, pickles d'oignons rouges, sauce césar

salade, tomates, toasts de chevre chaud, miel, rillons et
pommes tiedes

penne, tomates, serrano, légumes grillés, feta, pickles
d'oignons rouges, sauce pesto

César

Classico

Auvergnat

Veégeétarien

Y 2190
ATV

pain buns, cheddar, filet de poulet pané, oignons rouges, lard grillé,
salade, tartare de tomates, sauce hamburger

pain buns, cheddar, steak haché Angus, oignons rouges, lard grillé,
salade, tartare de tomates

pain buns, bleu d’Auvergne, steak haché Angus, oignons rouges,
lard grillé, salade, tartare de tomates

pain buns, falafel, avocat, oignons rouges, salade, tartare de
tomates, sauce yaourt




Filet de bar grillé
Pavé de sandre
Fricassée d'encornets

Fish and Chips

Poigses

creme de pesto, pomme de terre grenaille
beurre blanc au Vouvray, ratatouille maison
persillade, penne

sauce tartare, frites maison

Brochette d'onglet de boeuf
Supréme de poulet
Carpaccio de boeuf

Tartare au couteau
Andouillette au Vouvray
Camembert roti

Travers de porc

M"’JW

(250gr) sauce au poivre, frites maison et salade
sauce provencale, frites maison et salade

Grana padano, sauce pesto, frites maison et salade
boeuf Charolais, préparé, frites et salade

sauce moutarde, frites maison et salade

(250qgr) charcuteries, pomme de terre grenaille

sauce barbecue, frites maison

21.90€

19.90€

16.90€

16.90€

2490€
17.90€
15.90€
18.90€
17.90€
17.90€
17.90€

Afin de garantir la qualité de notre service, tout changement de garniture ou de sauce fera lobjet d'un supplément de 2€

N'hésitez a solliciter notre personnel pour consulter la liste des allergénes

Prix nets, service compris.
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ﬁopg,h'“on BIO AOP Chinon BIO
es Picasses '\ Chinon Rosé
Domaine Jean-Maurice Raffault 2.l 6.00€ Domaine Jean-Maurice Raffault 2.cl 450€
e . . Rosd i fruite.
Fruité et eqU|I|t?re avec des 375¢  18.00€ osé sec, délicat e't r.glte’ Sa 75¢l  25.00€
parfums de fruits rouges et 35 00€ -~ bouche ronde et équilibrée offre
d'épices. 75cl : ¥..> une fraicheur agréable et subtile.
AOP Cheverny ﬁgg ggg\életrlngortail
Les clés du portail Domaine Le Portail 12.cl 550€
Domaine Le PortaiIA . 12.cl 5.50€ Vin fruité, souple avec des notes 75_; | 29 OO’€
Robe pourpre, arémes de fruits 75¢ 29.00€ épicées. Vin d'été avec beaucoup ¢ )
rouges et une note poivrée, ' de fraicheur.
élégant, gouleyant.
ACA)C Cotes duARhone BIO 1 IGP lle de Beauté
Cotes du Rhone Les Tontons Trinqueurs
Domaine de Verquiere 12.cl 5.50€ Domaine E. Petre 75¢c1 30.00€
Vin gourmand et fruité 75cl 30.00€| |« Rosésecetaromatique, typique
révélant des arémes de fruits ; =) desroseés corses.
€

rouges et d'épices

.. AOP Cétes de Provence 2c  500€

AOP .Pi.c Saint-Loup | LesHautsde Masterel 375c 15.00€
Maginier Chateau de I'Aumérade 75cl 27.00€
Les vignerons du Pic 75c 30.00€ Domaine Fabre 150c¢l 49‘OO€

Un vin fruité, élégant avec du Un rosé équilibré et gourmand avec

caractere. Z———\} de beaux arébmes de fruits frais. 300cl 85.00€
, |

ILGePS%IYeSigSC;CS : AOP Cotes de Provence

Domaine des Creisses 75c 49.00€ ; Mﬂde Mlnljlty 75cl 39.00€

Vin soyeux avec des notes de 150c 95.00€ .., Chateau de Minuty 150c] 70.00€

Un vin sec, équilibré avec ses notes

fruits confiturés. Cuvee &= florales et ses arémes de fruits rouges.

emblématique du Languedoc.
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VDF Pinot Gris

Malvoisie
Manoir de la Mazerais
Un vin moelleux plein de

fraicheur grace a son fruité et
sa légere acidité.

AOP Cheverny

Les clés du portail
Domaine Le Portail
Vin floral, souple avec des notes

d'agrumes.

AOP Vouvray

Argilex

Domaine de la Chataigneraie
Vin blanc sec complexe et vif.

Cette cuvée est remarquable par
son équilibre en bouche.

AOP Quincy

Quincy
Domaine du Grand Rosiéres
Un vin frais et fruité mélant

agrumes, fleurs blanches et une
touche minérale.

AOP Chablis
Chablis

Le finage
Un Chardonnay fruité et

harmonieux, entre le gras et la
minéralité.

Uby
Bulles

Des notes fraiches et fruitées sur les
agrumes, les fruits exotiques et la
péche blanche.

12c 550€

75cl 29.00€

12¢c  550€
75cl  29.00€
12 5.00€
75cl  27.00€
12.cl 6.50€
75c 35.00€
12.cl 7.00€
75c 37.00€

2 4.00€
75c 24.00€

Loy %dw

AOP Vouvra
Méthode traditionnelle brut 12.cl 450€

Alain et Christophe Le Capitaine
Un joli effervescent sec et 75cl 25.00€

fruité.

Champagne Jacquart

Mosaique Brut

Un vin d'assemblage aux 2c 9.00€
notes florales et de fruits 75¢1 50.00€
blancs.

Champagne Joseph-Perrier

Cuvée Royale Brut

Un champagne frais et 12c  11.00€
délicat qui se déguste a 75c 65.00€

chaque instant de la journée. 150cl 120.00€

Champagne Joseph-Perrier
Cuvée Royale Rosé

Champagne fin et élégant
alliant légéreté et fraicheur. 75cl 95.00€
Délicats arémes fruités.

Champagne Joseph-Perrier
Cuvée Royale Blanc de Blancs

Toute I'élégance et la vivacite
du Chardonnay dans une
cuvée emblématique de la
Maison Joseph Perrier.

75c1 95.00€

Rosé

Des notes gourmandes de framboise ~ 12cl ~ 4.00€
et groseille. 75 24.00€
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Mousse au chocolat

Creme bradlée
Clafoutis aux fruits de saison
Brioche facon pain perdu

Pavlova fruits rouges

Petite boisson avec 4 mignardises 790€
Café, déca, noisette ou allongé

/ MV”/
épfb W Grande boisson avec 4 mignardises 8.90€

Thé, cappuccino, chocolat ou café creme

ywipes 171

Sucre 3.50€
Beurre citron 3.90€
Confiture de fraises 3.90€
Creme fouettée 3.90€
Caramel au beurre salé 450€
Chocolat maison 450€
Nutella © 450€

Supplément creme fouettée 1.00€
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Vs W% $10€

Café vanille, coulis de café et creme fouettée
Chocolat Liégeois
Chocolat, vanille, coulis de chocolat et créme fouettée

Café Liégeois

Dame Blanche

Vanille, coulis de chocolat et creme fouettée
Coupe Toblerone ©

Caramel, vanille, coulis de caramel, creme fouettée et Toblerone
Panier de fruits rouges

Fraise, citron, cassis, coulis de fruits rouges et créme fouettée
Coupe exotique

Noix de coco, mangue, passion, coulis exotique et créme fouéttée
Coupe fagon Dubai chocolat

Chocolat, pistache, coulis dubai chocolat et creme fouettée

W &y W g 70€ Iceberg  Chocolat, menthe chocolat, Get 27
Ll/g&L Colonel Citron vert, Vodka

L vire
WMLWT

Nos Sorbets: Mangue, Citron, Cassis, Fraise, Passion

Nos Crémes glacées: Vanille, Café, Chocolat, Caramel beurre salé, Menthe-
chocolat, Noix de coco, Pistache

Supplément: 1.00€
creme fouettée ou coulis (chocolat, caramel ou fruits rouges)
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Café expresso Lavazza ou décaféiné 2.00€ | Caramel: Thé noir, écorces de cynorrhodon,
200€ arémes (caramel, chocolat)

Café allongé, noisette
Fruits Rouges : Thé noir, morceaux de fraise

Grand café creme 3.60€ . . . .
et groseilles, arémes (groseille, framboise,

Double expresso ou décaféiné 3.50€ fraise, cerise)
Cappuccino mousse de lait 4.00€ | JardinBleu: Thé noir, arébmes (rhubarbe,
Café viennois chantilly 450€ fraise des bois, fraise), pétales de fleur
Café frapp & 450€ Menthe: The've,rt, feLAulles de menthe douce

_ et menthe poivrée, arbme naturel menthe
Irish coffee 9.00€

Bali :Thé vert et thé vert au jasmin, pétales
de fleur, arébmes (litchi, pamplemousse,
{ ﬁ/ péche de vigne) et huile essentielle de rose
LW y Miss Dammann : Thé vert, morceaux de
gingembre, huile essentielle de citron vert et
aréme fruit de la passion, pétales de fleur

Chocolat chaud 4.00€ Tisane du berger : Verveine, tilleul, menthe
poivrée, fleur d'oranger, citronnelle
Chocolat viennois chantilly 4.50€ Verveine menthe : Verveine 67%, menthe
poivrée 33%
Limoncello, Bailey's 4cl 6.00€
Menthe Pastille, Get 27 4cl 7.00€
i4 %’(/ Calvados, Poire 4cl 7.00€
Cognac ABK6 4cl 8.00€
Rhum Saint James 4cl 7.00€
Rhum Diplomatico 4cl 8.00€

Rhum Don Papa 4cl







	Boissons
	Les Bières
	pression
	7.50€
	50.cl

	4.00€
	1664
	25.cl

	8.00€
	4.50€
	50.cl

	Grimbergen
	25.cl

	9.00€
	5.00€
	50.cl

	Pietra Ambrée
	25.cl

	9.00€
	5.00€
	50.cl

	Bête
	25.cl

	9.00€
	5.00€
	50.cl

	Bière du moment
	25.cl

	8.00€
	4.50€
	Panaché
	50.cl
	25.cl

	8.00€
	4.50€
	Monaco
	50.cl
	25.cl

	9.00€
	Picon bière
	5.00€
	25.cl
	50.cl
	Supplément rondelle ou sirop 0.20€


	Softs
	4.20€
	Pepsi, Pepsi Max
	33cl

	4.20€
	Schweppes Tonic ou Agrum’
	25cl

	4.20€
	Oasis Tropical
	25cl

	4.20€
	Thé glacé pêche
	25cl

	4.20€
	Orangina
	25cl

	4.20€
	Tourtel Twist
	27.5cl

	3.50€
	Lait sirop
	25cl

	4.80€
	Jus de fruits Vergers de la Manse :
	25cl
	33cl

	4.00€
	Badoit rouge
	Evian
	4.00€
	33cl

	Limonade
	4.00€
	6.30€
	25cl
	50cl

	Diabolo
	4.20€
	6.50€
	25cl
	50cl

	Sirop à l’eau
	4.50€
	3.00€
	25cl
	50cl
	Supplément  rondelle ou sirop 0.20€ Sirop : banane, kiwi, fraise, framboise, mangue, citron, grenadine, menthe, orgeat, pamplemousse rose, pêche, violette, cerise, cassis, bergamote


	Les Bières
	bouteilles
	Desperados 5.9°
	Pietra Rossa 6.5°
	1664 Blanche 5°
	La Chouffe 8°
	Pietra Limoncella 6°
	Art Is An Ale IPA 6.9°
	1664 sans alcool 0°
	33.cl
	33.cl
	33.cl
	33.cl
	33.cl
	33.cl
	33.cl

	7.00€
	7.00€
	7.00€
	7.00€
	7.00€
	7.00€
	4.50€

	Cocktails sans alcool
	7.50€
	Virgin Mojito
	menthe, fraise ou passion
	Citron vert, cassonade, menthe fraiche, eau gazeuse

	Virgin Colada
	Jus d’orange, jus d’ananas, lait de coco

	Virgin Spritz
	Crodino, eau gazeuse, rondelle d’orange

	Lulu Rose
	Pétillant sans alcool, sirop de bergamote, citron vert

	La Bise
	Rosé sans alcool, jus de pamplemousse, sirop fruits rouges

	Topaze
	Nectar de fraise, jus d’orange, jus d’ananas, citron



	Eaux
	Vittel
	4.00€
	4.00€
	50cl

	San Pellegrino
	50cl
	1L
	1L

	6.00€
	6.00€


	A Partager
	Planche  de charcuteries
	Planche  de fromages
	Planche végétarienne
	Croque Tartufata
	Crevettes croustillantes
	Tenders de poulet panés
	Friture de poissons (500gr)
	Frites Maison
	15.00€
	15.00€
	12.00€
	12.00€
	12.00€
	10.00€
	8.00€
	7.00€

	Entrées
	Oeufs mayonnaise
	Carpaccio de tomates et burrata
	Tartare de saumon
	7.00€
	11,00€
	11,00€
	Menu enfant
	12.50€
	Sirop à l’eau
	Plat
	Dessert
	fraise, menthe, pêche, citron,  grenadine
	Tenders de poulet ou burger avec frites maison
	1 boule de glace ou mousse au chocolat



	Plats
	Salades
	17.90€
	17.90€
	simple

	Burgers
	frites et salade
	21.90€
	double


	Plats
	Poissons
	Filet de bar grillé
	crème de pesto, pomme de terre grenaille

	21.90€
	Pavé de sandre
	beurre blanc au Vouvray, ratatouille maison

	19.90€
	Fricassée d’encornets
	persillade, penne

	16.90€
	Fish and Chips
	sauce tartare, frites maison

	16.90€

	Viandes
	Brochette d’onglet de boeuf
	(250gr) sauce au poivre, frites maison et salade

	Suprême de poulet
	sauce provençale, frites maison et salade

	Carpaccio de boeuf
	Grana padano, sauce pesto, frites maison et salade

	Tartare au couteau
	boeuf Charolais, préparé, frites et salade

	Andouillette au Vouvray
	sauce moutarde, frites maison et salade

	Camembert rôti
	(250gr) charcuteries, pomme de terre grenaille

	Travers de porc
	sauce barbecue, frites maison

	24.90€
	17.90€
	15.90€
	18.90€
	17.90€
	17.90€
	17.90€


	Vins
	Les Rouges
	AOP Chinon BIO
	Les Picasses
	12.cl
	37.5cl
	75cl
	AOP Cheverny

	Les clés du portail
	12.cl
	75cl
	AOC Côtes du Rhône BIO

	Côtes du Rhône
	12.cl
	75cl
	AOP Pic Saint-Loup

	Maginier
	75cl
	IGP Pays d’Oc

	Les Creisses
	Vin soyeux avec des notes de fruits confiturés. Cuvée emblématique du Languedoc.
	75cl
	150cl


	Les Rosés
	6.00€
	Rosé Piscine
	AOP Chinon BIO
	Chinon Rosé
	4.50€
	12.cl

	6.00€
	25.00€
	18.00€
	75cl

	35.00€
	AOP Cheverny


	Les clés du portail
	5.50€
	12.cl

	5.50€
	29.00€
	75cl

	29.00€
	IGP Ile de Beauté

	Les Tontons Trinqueurs
	5.50€
	30.00€
	75cl

	30.00€
	AOP Côtes de Provence

	5.00€
	12.cl


	Les Hauts de Masterel
	15.00€
	37.5cl

	27.00€
	75cl

	30.00€
	49.00€
	150cl

	85.00€
	300cl
	AOP Côtes de Provence


	M de Minuty
	39.00€
	49.00€
	75cl

	70.00€
	150cl

	95.00€



	Desserts
	Nos desserts maison
	7.90€
	Mousse au chocolat
	Crème brûlée
	Clafoutis aux fruits de saison
	Brioche façon pain perdu
	Pavlova fruits rouges


	Café gourmand
	Petite boisson avec 4 mignardises
	Grande boisson avec 4 mignardises
	7.90€
	8.90€

	Nos crêpes et gaufres
	Sucre
	Beurre citron
	Confiture de fraises
	Crème fouettée
	Caramel au beurre salé
	Chocolat maison
	Nutella ©
	1.00€
	3.50€
	3.90€
	3.90€
	3.90€
	4.50€
	4.50€
	4.50€


	Desserts
	Nos coupes glacées
	8.90€

	Nos coupes alcoolisées
	8.90€

	Composez votre coupe
	3 boules 6.90€
	ou

	2 boules 4.90€


	Boissons Chaudes
	Les Cafés
	Les Thés Damman
	4.00€
	Café expresso Lavazza ou décaféiné
	2.00€
	Café allongé, noisette
	2.00€
	Grand café crème
	3.60€
	Double expresso ou décaféiné
	3.50€
	Cappuccino mousse de lait
	4.00€
	Café viennois chantilly
	4.50€
	Café frappé
	4.50€
	Irish coffee
	9.00€


	Les Chocolats
	Chocolat chaud
	Chocolat viennois chantilly
	4.00€
	4.50€

	Digestifs
	Limoncello, Bailey’s
	Menthe Pastille, Get 27
	Calvados, Poire
	Cognac ABK6
	Rhum Saint James
	Rhum Diplomatico
	Rhum Don Papa
	6.00€
	7.00€
	7.00€
	8.00€
	7.00€
	8.00€


	Suivez-nous sur

